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● 性 状 : 褐色の液体 

● 起 源 

: Quercus robur / Quercus petraea 

  : Quercus alba 

● 賞 味 期 限 : 製造日から 24ヵ月(未開封時) 

● 保 管 条 件：冷暗所 

① アルコール60度のブランデー

1L に対し､本製品50mL を

混和 

② 3日 間 か ら 2 週 間 程 度 静 置

（長 期 間 の 静 置 に よ り、

最 終 製 品 品 質 が 最 大 限

高まる可能性〔最長6ヵ月

程 度 〕 )  

③ 上 記 混 和 物 使 用 前 に 、

デ カ ン テ ー シ ョ ン ま た は

フィルター処理し、沈殿物

を 除 去 ( 沈 殿 物 の 生 成 は

絶えず生じる ) 

④ 目標酒質に応じ、混和物を

1~3％ の割合で蒸留酒に混和 

● 複雑な官能特性に寄与 

● 酸化反応からの保護 

● 色の安定性に寄与 

● 簡便な使用手順 
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本製品は、自生オーク(フレンチ、アメリカン)から水のみで

抽出、濃縮した100%オーク由来の抽出物です。 

低温抽出の液状品のためオークの風味を過度に失わず、苦味

や収斂味を抑えたオーク抽出物です。 
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