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WLP001 California Ale Yeast  は、 

1995年にWhite Labs社によってサンディエゴで初めて

生産された酵母株です。この菌株はWhite Labs社のコ

レクションの中でも人気があり、世界中で高品質なビール

に使用されています。 

※弊社取り扱い製品はドライイーストタイプとなります。 

  (リキッドタイプではございません) 

 

WLP001は、クリーンなフレーバーと頑強な発酵で知ら

れ、ホッピーなビールによく使用されています。ホップのフ

レーバーとアロマを強調し、発酵度も高めのため高比重の

ビールにも適しています。 

また、中程度の凝集のためクリーンでクリスプなビールにな

ります。健全なピッチの  WLP001はダイアセチルの再吸

収も速い傾向です。 

 

 

 

 

乾燥ﾋﾞｰﾙ酵母 ： Technical Data Sheet 

 
ビアスタイル  

● American IPA 
● American Wheat Beer 
● Barleywine 
● Blonde Ale 
● Brown Ale 
● California Common 
● Cider 
● Double IPA 
● Dry Mead 
● Imperial Stout 
● Old Ale 
● Pale Ale 
● Porter 
● Red Ale 
● Stout 
● Sweet Mead  

 

アロマ  
クリーン ニュートラル  
 
発酵度 (目安)  
73~85% (48時間で50%以上)  
 
凝集性 
中庸 
 

至適発酵温度 
18～23℃ 

 

ABV 10-15% 

50～100g / 100L  
※ 初期比重や設備条件等によって要調整 

湿気を避け、4℃以下で保管 
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ヘイジー/ジューシーIPAで好評の WLP066 London 

Fog Ale Yeast  は、ベルベットのような口当たりに 

寄与する若干の甘味とホップの調和によって、パイナップル  

と ルビーレッドグレープフルーツ様の風味をもたらします。 

※弊社取り扱い製品はドライイーストタイプとなります。 

  (リキッドタイプではございません) 

 

 

 

 

乾燥ﾋﾞｰﾙ酵母 ： Technical Data Sheet 

 
ビアスタイル  

● American IPA 
● Barleywine 
● Blonde Ale 
● Brown Ale 
● Double IPA 
● English Bitter 
● English IPA  
● Hazy/Juicy IPA 
● Imperial Stout 
● Old Ale 
● Pale Ale 
● Porter 
● Red Ale 
● Scotch Ale 
● Stout   
 

 

 
発酵度 (目安)  
75~82%  
 
凝集性 
低-中庸 
 

至適発酵温度 
17～21℃ 

 

ABV 5-10% 

50～100g / 100L  
※ 初期比重や設備条件等によって要調整 

湿気を避け、4℃以下で保管 
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昔ながらの伝統を守る醸造士によって慎重に栽培、 

保存されたWLP860 Munich Lager Yeast  は、

独特のモルトの甘さとバランスのとれたクリーンでさわやかな

発酵で知られています。 

※弊社取り扱い製品はドライイーストタイプとなります。 

  (リキッドタイプではございません) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WLP860は、Frohberg 系統に属する  

S.cerevisiae と S.eubayanus のハイブリッドで、 

それぞれの親のゲノムの約50% を持っています。 

   

 

 

 

 

乾燥ﾋﾞｰﾙ酵母 ： Technical Data Sheet 

 
ビアスタイル  

● Amber Lager 
● American Lager  
● Bock  
● Cream Ale  
● Dark Lager  
● Dopplebock  
● Helles  
● Marzen  
● Pale Lager  
● Pilsner  
● Rauchbier  
● Schwarzbier  
● Vienna Lager  
 

 
 
発酵度 (目安)  
68~72%  
 
凝集性 
中庸 
 

至適発酵温度 
9～11℃ 

 

ABV 5-10% 

100～150g / 100L  
※ 初期比重や設備条件等によって要調整 

湿気を避け、4℃以下で保管 
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