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Verdant IPA (ヴェルダント IPA) は、 

■ ホップフォワードでありながらモルティさも表現できる

菌株として、Verdant Brewing Co. (UK) との

コラボレーションによって特別に選抜されました。 

■ ア プ リ コ ッ ト の 突 出 し た 上 立 ち 香 と ト ロ ピ カ ル

フルーツや柑橘のアンダートーンは、ホップアロマと

シームレスに調和します。 

■ 典型的なアメリカンIPAイーストと比較 すると、

発酵度は中庸のため、ややボディがあり柔らか く

バランスの良いモルトの特徴を残します。 

 

 

 

 

Saccharomyces cerevisiae （上面発酵酵母）  

 

 

 

 

NEIPA、イ ン グリ ッシ ュIPA、アメ リ カ ンペール エール 、

イン グリッシュ ビター、スイ ート スタウ ト やサワ ービア等の

多くのビアスタイルに好適です。  

 

 

 

 

 ■ ラルマン社 発酵試験結果 

（条件：ラルマン社標準麦汁 / 発酵温度 20℃）  

・ 旺盛な発酵により、5日以内に発酵完了。 

乾燥ﾋﾞｰﾙ酵母 ： Technical Data Sheet 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

NEIPA、イングリッシュIPA、アメリカンペールエール､

イングリッシュビター、スイートスタウト、サワービア 

 

トロピカルフルーツや柑橘を伴うアプリコットの

上立ち  

 

中庸～高 

 

中庸 

 

18～23℃ 

 

ABV 10% 

50～100g / 100L  

※ 初期比重や設備条件等によって要調整 

湿気を避け、4℃以下で保管 
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