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フィリーサワー酵母 
 

 

WildBrewTM
 フィリーサワーは、 

■ フィラデルフィア科学大学（University of the 
Sciences in Philadelphia）によって自然界から
選抜されたラチャンセア属(Lachancea) のユニークな
酵母です。※ 

※ 特許出願中 〔PCT/US20 18/043 148〕 

■ アルコール発酵中に程よく乳酸を産生します。 

 
 

 

Lachancea spp.  

 
 
 

WildBrewTM
 シリーズ初となる酵母製品で、爽やかな

酸味と核果の上立ちを醸し、イノベーティブながら飽きの
来ないサワービアに好適です。 

高発酵度、高凝集性、泡持ちの良さから、ベルリナー
ヴァイセ、ゴーゼ、アメリカンランビックスタイル、アメリカン
ワ イ ル ド エ ー ル の よ う な ト ラ デ ィ シ ョ ナ ル な ス タ イ ルに
理想的で、ホップ耐性を有するためサワーIPAにも使用
できます。 

 

 

 ■ ラルマン社 試験結果 

（条件：ラルマン社標準麦汁/発酵温度20℃） 

 ・ 旺盛な発酵により、10日以内に発酵完了 
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ベルリナーヴァイセ、ゴーゼ、ランビックスタイル、

アメリカンワイルド、サワーIPA 

 

  
サワー、核果、ピーチ、赤リンゴ 

 

高 

 

高 

 

20～25℃ 

 

ABV 9% 

50～100g / 100L  

※ 初期比重や設備条件等によって要調整 

湿気を避け、4℃以下で保管 
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サワーエール用酵母 ： Technical Data Sheet 


