
Low SO2 Winemaking

2025 Episode #2

 ~ A new biological tool against 
oxidation and spoilage microbes ~

Supported by 

2025年6月20日（金） セティ株式会社主催webinar

食品原料課 清水 慶



1

世界各国のワイン業界における市場要請

https://www.lallemandwine.com/fr/france/pratiques-
oenologiques/vins-peu-sulfites/?page=1

https://scottlab.com/oxidative-damage
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ワイン醸造技術における新たな挑戦 ver. 2025

弊社カタログ2025, p3-4

Webinar 
Episode #3 

Webinar Episode #1

Webinar Episode #2 



有用微生物による亜硫酸機能代替のアイディア

Deroite, ASEV 2022, San Diego

フレッシュな赤や銅含量の高い赤にも？



発酵開始前のマストが孕む危険性

Deroite, ASEV 2022, San Diego

酸化劣化

変敗菌汚染

意図せざる発酵開始

S. cerevisiae選抜酵母が
マストを占有するまでの間、
コントロールが上手くいかないと・・・



発酵開始前のマストを亜硫酸以外の方法で守れないか？

Deroite, ASEV 2022, San Diego

亜硫酸は微生物汚染と酸化を予防する
常套手段

しかし、消費者側は
“レスケミカル”を好む傾向

「“亜硫酸減量”と“品質維持”の両立」
というチャレンジ

Bioprotection という選択肢
Non-Saccharomyces(NSC)への着眼

既存NSCには
「変敗菌抑制機能」しか期待できなかった



亜硫酸機能代替NSCに求められる特性

Deroite, ASEV 2022, San Diego

酸化防止能

強力な変敗菌抑制能

発酵に悪影響を及ぼさない

低温での増殖・生存能



Metschnikowia pulcherrima Mp4 = INITIAの選抜 (1/500)

Deroite, ASEV 2022, San Diego

M.P種
「一般に変敗菌抑制は期待できそうだが

酸化防止機能はどうなのか？」



Mp4(INITIA)の酸化防止機能確認試験

Deroite, ASEV 2022, San Diego

: 10 g/hL



Mp4(INITIA)の酸化防止機能確認試験：溶存酸素消費能

Deroite, ASEV 2022, San Diego

接種後24時間以内に溶存酸素消費完了
Cf.スライド24~28 FAQ

SO2 → キノントラップ
INITIA → O2消費



Mp4(INITIA)、亜硫酸／グルタスターの異なる作用点

Dumont, Bastien and Harrop, Lallemand Inc. internal conf. 2019 Osloを一部改変

ININITIA

SO2 and/or 
Glutastar



Mp4(INITIA)の酸化防止機能確認試験：色調

Deroite, ASEV 2022, San Diego
Cf. SB trial at 8C for 24h（カタログ2025 p22）



Mp4(INITIA)の酸化防止機能確認試験：チオール

Deroite, ASEV 2022, San Diego



Mp4(INITIA)の酸化防止機能確認試験：他株比較

Deroite, ASEV 2022, San Diego

他のNSC株の酸化防止効果は凡庸・・・

SO2 in the harvest: 2 g/100 kg
Mp4 & Other NSC 10 g/hL



なぜMp4(INITIA)は溶存酸素を迅速消費できるのか？

Deroite, ASEV 2022, San Diego

脂質を菌体内に輸送できない
↓

自前で脂質合成が必要なため？



2つ目の酸化防止機序： ボルドー過散布果への対処療法的期待

Deroite, ASEV 2022, San Diego

酸化触媒たる
銅含量の減少

Mp4: 10 g/hL



マストの銅含量： 品質劣化閾値は不明も”The lower, the better”

Dournes et al, Frontiers in Microbiology, 2023 を一部改変

Mp4による減少後の銅レベル？



Mp4(INITIA) 低温でも増殖し生存可

Deroite, ASEV 2022, San Diego

変敗菌に対するアドバンテージ
Cf. 推奨発酵温度下限は4℃



変敗菌抑制機能の想定機序：プルケリミン酸産生能

Deroite, ASEV 2022, San Diego



プルケリミン酸と鉄イオンがキレート → 変敗菌の鉄源不足

Fe = 酵素活性化、DNA合成等に必須の元素



Mp4(INITIA) 変敗菌制圧効果

Deroite, ASEV 2022, San Diego

Mp4: 10 g/hL

変敗菌残存 3% vs 100%



低い窒素要求性＝S.C.種の妨げにならない

Deroite, ASEV 2022, San Diego



まとめ：INITIAのデュアルアウトカム

Deroite, ASEV 2022, San Diego

・色調の保護
・チオール等香気成分の保護

・・・かつ
「亜硫酸減量」

2つの酸化防止機序

変敗菌抑制機序



社内外の連携 = Lallemand社が誇る開発力とネットワーク

Deroite, ASEV 2022, San Diego

France
US
Spain
Italy
R&D x Field Sales =synergie



日本版
Q1: SO₂耐性は？
A1: 
Total SO2 < 40 mg/L
☆亜硫酸添加時期は以下降順で望ましいシナリオ

1/収穫果にINITIA水和懸濁液を噴霧
2/INITIA接種後、その役割を終えてから（24時間～10日間）のSO2添加
3/INITIA接種の1時間以上前に10-20mg/L程度を添加

Q2: 至適発酵温度は？
A2:
4-18℃（の範囲で低温であるほど望ましい）

INITIAは高温でも増殖し一定程度菌数を維持するものの、低温発酵環境に
比べると他の変敗菌による汚染や酸化の危険が高まる →INITIA接種レー
トの引き上げを検討



INITIA FAQ 日本版 その2

Q3: 水和について？
A3:
（詳細は弊社カタログp24参照）

「直接添加OK？それとも水和が必要？」
均一な接種と効果最大化のために、水和が必要

「水和の推奨温度は？」
20°Cから30°C
☆接種時にマストと懸濁液の温度差が大きいと温度ショックの懸念

「水和後の保持可能時間は？」
水和後9時間以内に接種のこと



INITIA FAQ 日本版 その3

Q4: 接種方法の詳細？
A4: 
「タイミングは？」
収穫直後～搾汁直後、早期であるほど望ましい

「接種レートは？」
標準接種レート：10 g/hL
汚染リスクともろみ条件に応じて5～20 g/hL

Q5: デブルバージュ後は液相に残存？
A5:
十分な生菌数が残存（例：12℃24時間）



INITIA FAQ 日本版 その4

Q6: 栄養管理は必要？
A6: 
INITIA は0～20 mg/LのYANを消費
通常の栄養充足戦略に必要量を積み増す 例：Fermaid Oの増量
(GoFerm Sterol Flashの併用は不要←脂質合成能が極めて高いため？）

Q7: GLUTASTAR との併用は？
A7: 
相乗効果あり
異なる作用機序で酸化防止機能を補完しあう関係
Cf. スライド#8



INITIA FAQ 日本版 その5

弊社カタログ2025, p24

Q8: その他使用上のポイントは？
A8:



Point#1

Point#2

Point#3

を使いこなす（例1）

マストの酸化防止 → 24-48時間@4-15℃（スライド#9,11,12,15）

変敗菌抑制 → 5日間@10℃（スライド#16）

例：亜硫酸添加が考慮されるポイント(#1-3)のいずれか1回をINTIAで代替

(← 20mg/L SO2 →)

20g/hL INITIA

SO2添加4時間～一夜後に
25g/hL S.C.



Point#1

Point#2

Point#3

を使いこなす（例2）

マストの酸化防止 → 24-48時間@4-15℃（スライド#9,11,12,15）

変敗菌抑制 → 5日間@10℃（スライド#16）

例：亜硫酸添加が考慮されるポイント(#1-3)のいずれか1回をINTIAで代替

20mg/L SO2

1時間後に
10g/hL INITIA

48時間後に
25g/hL S.C.



おわりに：今後の販売スケジュール

2025年Q2~ 在庫20袋限定のテスト販売

お客様のご評価・ご要望が高い場合・・・
↓

2026年以降受注輸入＋在庫数量拡充検討

売行きが芳しくない場合・・・
↓

テスト販売のみで終了の可能性
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ご清聴ありがとうございました

1/質疑応答

2/次回予告

Low SO2 Winemaking 2025 Episode #3

 ~ Tackling “protocolization” ~

2025年7月4日（金）15:00-16:00
別途ご案内メール内リンクよりご登録ください
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